
28/02/2024

Ana Sánchez Blázquez
Redacción E&J

Los mejores ‘brunch’ de Madrid para empezar el
fin de semana con buen pie

En el escenario culinario de Madrid, el brunch emerge como una tendencia imparable que fusiona lo mejor 

del desayuno y el almuerzo en una experiencia gastronómica única. Este fenómeno gastronómico, cada vez

más popular, no solo ofrece una deliciosa escapada matutina los fines de semana, sino que también se ha

convertido en un ritual social imprescindible para aquellos que buscan disfrutar de la buena comida en un

ambiente relajado y casual, es un momento para deleitarse con una variedad de platos que van desde lo dulce 

hasta lo salado, desde huevos benedictinos hasta tortitas esponjosas y desde croissants recién horneados hasta

exquisitas ensaladas. Además, debe incluir una cuidada selección de bebidas, desde una taza de café recién 

molido hasta cócteles de mimosa o bloody mary.

Café Comercial

Ubicado en Chamberí, Café Comercial es un icónico café que ofrece un brunch clásico con un toque

contemporáneo. Su menú presenta una selección de platos tradicionales españoles como tortillas, tostadas con

tomate y jamón ibérico, así como opciones más internacionales como huevos Benedict. Con un ambiente

relajado y elegante, este local es ideal para disfrutar de una experiencia brunch auténtica y reconfortante. 

  

(Imagen: BiBo) 

BiBo Madrid

Dirigido por el renombrado chef Dani García, BiBo es un restaurante de alta gama que of ...
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