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NuBel: equilibrio, sabor y técnica bajo la
cupula del Reina Sofia

Hay lugares donde la experiencia culinaria trasciende la mera degustacion. Espacios en los que €
ambiente y el paladar se funden en una propuesta sensorial integral. NuBel, el restaurante ubicado en
el Edificio Nouvel del Museo Reina Sofia, es precisamente uno de esos enclaves singulares donde la
alta gastronomia no solo se sirve en € plato, sino que serespira en €l airey se escucha en cada
compas musical del ambiente.

El comedor es mas que un espacio para sentarse a comer. Es, en si mismo, una instalacién viva. Un
sal6n didfano, modernista, que renuncia alarigidez de lo clasico y abraza sin reservas la creatividad
visual. El disefio —firmado por el prestigioso estudio M or e-co— apuesta por un juego de formas
organicas, colores vibrantes y mobiliario versatil, que transforma el restaurante en un escenario
cambiante: brunch a media mafiana, sobremesa relgjada, tardeo con cécteles, y conciertos en
directo al caer la noche. Laamplitud y la calidez de su iluminacion crean un clima propi
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